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WEEK-END DANS LE BERRY 

Menetou-Salon,Sancerre,Valencay 

 
ORDRE DES COMPAGNONS  

DU BEAUJOLAIS DEVOIR AUVERGNAT  
 

      Du Vendredi 07 JUIN au Dimanche 09 JUIN 2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VOTRE PROGRAMME      05h25 : CHAMPEIX Arrêt 15mn Départ 05h40 

 

 

Gourmandises du sancerrois :  

10h30 THAUVENAY   Visite de la cave et Dégustation au cours d’un Casse-Croute Vigneron 

 

 

Venez vivre une expérience insolite avec notre casse-croûte du 
vigneron ! Cette formule en tourisme de groupe vous permettra 
de coupler votre visite de cave à un déjeuner dans une 
ambiance de repas de vendanges ! 

Programme : 1- Découvrez dans un premier temps les étapes de 
la vinification de nos vins et le travail du vigneron tout au long 
de l’année. 

2- Apéritif avec dégustation de crottins de chavignol, et vins 
dans le chai à barriques 

3- Puis installez-vous autour d’une grande tablée conviviale 
pour un Casse-Croute à la bonne franquette. Composé de : 

 Salades composées, charcuterie locale, pain de 

campagne, Fromage, tarte aux fruits de saison, café, 

le tout accompagné de vin à volonté 

Arrêt 3h00 Départ 13h30 

 

Domaine Éric Louis 

26 Rue de la Mairie, 18300 Thauvenay 

Situé à quelques encablures de la Loire et de Sancerre, 

Thauvenay fait partie des 14 communes à pouvoir prétendre 

à l’AOC de « Sancerre ». C’est dans ce charmant village 

vigneron que l’on retrouve le Domaine Éric Louis. Installé depuis 

plus de 150 ans, ce domaine géré à l’origine par Pauline, l’arrière-

grand-mère d’Éric Louis, se développe à partir des années 70 

parallèlement à l’essor que le Sancerre connait en France et à 

l’étranger. Sur près de 32 hectares, le domaine parvient à sortir 

environ 700 000 bouteilles par an dont la moitié est destinée à 

l’export. 

Ce qui est bien chez Éric Louis, c’est l’attention portée à l’accueil 

des visiteurs de plus en plus nombreux chaque année. Près de 

7000/an ! La découverte du domaine se fait en 2 temps, on 

commence par une visite de la salle des cuves (ou cuverie), puis 

la chaîne d’embouteillage avant de terminer par la cave (cellier) 

où les meilleures cuvées vieillissent en fut de chêne ou d’acacia. 

 

Vendredi 07 Juin :   Départ 06h15 – Boulevard Vincent Auriol (Parking Jardiland/IBIS) 

                                                                                                                        Arrêt 15mn Départ 06h30 

07h15 : Gannat place du Foirail                                             Arrêt 15mn Départ 07h30 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                        

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

15h00 VISITE  DE LA MAISON DU SANCERRE   

Située à deux pas de l'église, dans le centre historique de la 

ville de Sancerre, la Maison des Sancerre propose un voyage 

au cœur des vins de Sancerre. Créée par les 350 vignerons 

Sancerrois, elle offre une véritable découverte ludique et 

imaginative de l'appellation viticole sancerroise. Plan relief 

animé, Ciné 4D, vidéos, jardin, boutique, terrasse, panorama, 

espace informations et dégustation, tout a été imaginé pour 

rendre accessible à tout le monde du vin. 

Débutez votre exploration de l’appellation par un voyage à 

travers 15 époques géologiques et 3 terroirs. 

Puis, partez à la rencontre des hommes et femmes qui en 

élaborent les vins et approfondissez vos connaissances sur 

leur travail. Poursuivez par un vol en 4D au-dessus des rangs 

de vignes pendant les vendanges 

Identifiez les arômes caractéristiques des vins de l’appellation 

dans notre jardin qui dévoile une extraordinaire palette 

aromatique. 

N’hésitez pas à faire un tour sur notre magnifique terrasse qui 

surplombe le vignoble 

Accès libre de 11h à 18h   Arrêt 1h00 Départ 16h00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Visite et Dégustation du Crottin de Chavignol 

En plein cœur du Sancerrois à 4km du piton de Sancerre, la ferme 

produit des crottins de Chavignol et des crottins fermiers 

Depuis plusieurs générations, cette ferme a accueilli la chevre 

Alpine (aujourd’hui la seule race autorisée pour la fabrication du 

fameux crottin de Chavignol) 

La chèvrerie a été reprise et reconstruite en 2017 et la première 

chevre née fut avec un pelage noir…d’où le nom de la bête Noire ! 

La ferme produit ses céréales pour les animaux, mais aussi son 

foin, sa paille, et ses pâtures pour les chèvres 

Un parcours ludique vous permettra de découvrir les différents 

animaux de notre ferme, ou il y a bien évidemment des chèvres 

(de race Alpines) 

Arrêt 1h00 Départ 14h45 

 

 

13h45  Ferme de La Bête Noire Sancerroise     Le Guenetin, 18300 Thauvenay 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

19h00   VIERZON   

Installation au « chalet de la forêt ***» 

 Nuit et Diner  

Cette élégante bâtisse a été conçue dans le plus pur style 

architectural vierzonnais, elle semble posée dans un écrin de 

verdure et se prolonge par une jolie terrasse.  

Nichée dans le jardin, la piscine bordée de chaises longues et de 

parasols, invite à la détente. 

 Une douce sérénité vous entoure immédiatement. 

Plein de charme, l’établissement réunit le meilleur de la tradition 

et de la modernité pour vous offrir un séjour reposant et 

gourmand. Vous serez accueilli et accompagné pour que votre 

séjour soit une parfaite réussite. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

16h00 Temps libre pour visiter SANCERRE en suivant le Fil d'Ariane  

Le fil rouge est inscrit sur le sol : il vous conduit à 

chacune des 28 stations de la visite. Les panneaux 

explicatifs déroulent toute l'histoire de la cité et 

décrivent le patrimoine urbain. On découvre la ville 

médiévale, ses activités quotidiennes comme les 

malheurs qui l'ont frappée. 

Ce circuit explicatif permet de parcourir à pied tout le 

vieux Sancerre. 

Le départ se fait devant l’office de tourisme qui propose 

un dépliant. 

Ce circuit permet de ne manquer aucune curiosité et 

d’arpenter les ruelles à son rythme 

Arrêt 1h30 Départ 17h30 

 

 

 

MENU du Vendredi 

Le Pâté de Truches 

La Blanquette de Veau à 

l’ancienne, accompagné de Riz 

Pilaf et Flan de Légumes 

Le délice à la banane et sa 

sauce chocolat 

Vin blanc ou rouge 25cl    -   

Café 

MENU du Samedi 

Le Feuilleté de Rillons aux 

pommes fruits 

Le Jarret de bœuf au vin 

rouge accompagné de gratin 

de crozets et flan de légumes 

La tarte amandine aux 

Mirabelles 

Vin blanc ou rouge 25cl    -   

Café 

 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

13 h 00 : Déjeuner à l’Orangerie du château  
Situé face aux jardins à la française, le restaurant l’Orangerie 

vous propose une cuisine traditionnelle, qui met les spécialités 

du terroir à l’honneur Arrêt 1h30 Départ 14h30 

 
 

 

 

 

 

 

Visite guidée et dégustation des vins AOC de 

Valençay et des fromages AOP de Valençay 

10 h 00 : Visite guidée de l'élégant Château de 
Valençay. 
Visiter le Château de Valençay, c’est visiter le domaine d’un 

Prince ! Charles-Maurice de Talleyrand-Périgord était en effet à la 

fois un ministre de Napoléon, un des plus grands diplomates 

français mais aussi un Prince qui régnait sur ses terres de 

Valençay. Riche collectionneur, grand voyageur, amoureux des 

arts, son Château de Valençay est le témoignage d’un homme de 

gout. Entièrement meublé et orné de mille objets précieux, il 

porte les marques du raffinement d’une demeure encore 

habitée. A ne pas manquer : la Salle des Trésors. Épées 

d’apparat, décorations diplomatiques, costumes de haut 

dignitaire, objets prestigieux, précieux voire intimes, tous ces 

trésors ont été restaurés et sont présentés au public dans un 

cadre intimiste.     Arrêt 1h00 Départ 11h00 

 
 11h30 : Visite guidée du théâtre 

Le château de Valençay abrite dans son enceinte un théâtre 

connu pour son exceptionnel état d’authenticité. La plupart 

des ornements et accessoires d’époque ont été préservés, en 

particulier un remarquable ensemble de décors. Conçu à la 

demande de Talleyrand pour son divertissement et celui de 

ses hôtes, sa construction est réalisée de 1819 à 1820, au 

cours d’un chantier d’envergure qui voit l’intervention 

d’artisans locaux et d’autres spécialisés comme le décorateur 

parisien Ciceri. Arrêt 30mn Départ 12h00 

12 h 15 : Vins et Fromages de Valençay 
Présentation et dégustation des vins des trois couleurs et des 

fromages de Valençay -  Arrêt 45mn Départ 13h00 

 

Samedi 08Juin :08H00 Petit déjeuner à l’Hôtel -Départ 9h00 Gastronomie à Valençay 

MENU      -    Amuses bouche 

Salade de chévre chaud, lardons, noix 

Coq au vin – écrasé de pommes de terre 

Chévre et brie sur salade verte 

Tarte tatin et sa glace caramel 

Vin - Café 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
Pendant ce temps libre nous effectuerons une balade en voiturette électrique (4 places): 

Parcours historique et sylvicole de 4km dans le parc du château (durée 45mn)  

Il y aura 2 rotations de 45mn ( 14h45/15h30 et 15h30/16h15) 4 golfettes à notre disposition 

Au cours de cette balade, sept curiosités méritent un arrêt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

14 h 45 : Visite libre des jardins du château 
 
Ce vaste espace verdoyant invite à la promenade, à la 

découverte. les végétaux et les animaux ont toujours une 

grande place dans le domaine de Valençay. 

De nos jours le choix de la biodiversité et de la protection des 

espèces oriente une gestion respectueuse de l’environnement. 

Renouvelés chaque saison, les parterres de fleurs des jardins 

sont conçus pour donner au château un écrin chromatique digne 

de sa valeur architecturale.  Arrêt 2h00 Départ 16h15 

 

 

 

 

Les glacières 

Elles sont situées sous une gigantesque taupinière. On parvenait à y 

conserver, tout au long de l’année, la glace recueillie dans la pièce 

d’eau durant l’hiver. 

Le saut du loup 

C’est un élément architectural rare, une sorte de fossé dont le but 

est de permettre une échappée sur la nature extérieure sans en 

voiler la vue. 

 
La grotte aux chauves-souris 

Elle abrite chaque année près d’un millier de chauves-souris de 11 espèces différentes. Ce site est inscrit au réseau européen 

Natura 2000. 

La pièce d’eau 

Creusée par la main de l’homme, elle fut conçue pour recueillir les eaux de ruissèlement naturel du parc en hauteur. 

La salle de bal 

S’y retrouvaient des groupes de danseurs et les Princes Espagnols cherchant à tromper l’ennui de leur longue captivité. 

Les grottes à tufeau 

Une grande partie des pierres nécessaires à la construction du château en ont été extraites. 

La taverne des Espagnols 

Les princes en exil s’y retrouvaient pour se rafraichir.  

Retour à l’Hôtel ; Arrivé 17h15 



 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

 

 

Héritage familial depuis plus de 4 générations, la Cave Prévost est une 
exploitation familiale, un domaine viticole présent à Vignoux-sous-les-Aix 
(18), dans le département du Cher. 

     Les vignes situées sur les coteaux argilo-calcaires dominent la commune 
de Vignoux-sous-les-Aix sur l'aire d'appellation Menetou-Salon. 

Idéalement exposé à l'est, notre vignoble produit des vins Menetou-Salon 
aux couleurs subtiles et au parfum raffiné. 

Fils de vigneron, Alfred Prévost démarre l’exploitation au début des années 
1900, sur seulement 14 ares. Il transmet sa passion et son savoir-faire à ses 
descendants. 

À ce jour, l’exploitation est dirigée par ses arrière-petits-enfants, Maude et 
Nicolas, et s’étend désormais sur près de 14 hectares. 

Véritable entreprise à taille humaine, le domaine viticole Cave Prévost 
produit ses vins Menetou-Salon dans l’amour du métier et de la tradition. 

Les méthodes de ce vignoble près de Menetou-Salon (18) allient tradition et 
modernité, donnant à son vin une qualité récompensée de nombreuses fois. 

C’est dans l’intimité de notre cave à vin voutée, où se mêlent les odeurs de la 
pierre et des tanins, que la dégustation vous convaincra le mieux 
   Arrêt 1h30 Départ 11h45 

 

Déjeuner « Au Grés des Ouches » 

Au Grès des Ouches est un restaurant pas comme les autres. La 

municipalité et une équipe de jeunes pleins d'imagination ont 

uni leurs moyens pour créer un lieu de vie et de rencontres, au 

centre du village.  

Le restaurant est doté d’une carte très simple. Mais tout est 

cuisiné sur place à base de produits locaux venus du jardin des 

maraichers d’à côté, dans une belle cuisine dernier cri. Du frais, 

du fait maison et sans chichis.  

 Les vins sont principalement locaux, puisque Morogues est au 

cœur de l'appellation Menetou Salon, 

Les portions sont généreuses, le cadre est agréable, mi 

rustique, mi “design”, l’accueil est toujours sympathique et de 

bonne humeur. Eh bien, ce n’est pas tout !  Ajoutons la terrasse 

intérieure sous parasol 

  MENU 

Opéra de Saumon et sauce citron 

Ballotins de poulet sauce moutarde, écrasée de pomme de terre 

Coupe glacée 

Café, vin de Menetou     Arrêt 2h00 Départ 14h15 

 

Dimanche 09 Juin    08H15Petit déjeuner buffet à l’hôtel - Départ 9h15 

 

 

12h15 : Morogues             

10 h 15 :Vignoux-Sous-les-Aix: Cave PREVOST Visite guidée et dégustation AOC de Menetou -                          

 

 

Salon 
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   Retour Clermont Fd 

     19 h 00 : Arrêt Casse-Croute « aire de L’Allier « Doyet »                 Arrêt 45mn   Départ 19h45 

     20 h 30 : Gannat   Arrêt 15mn   Départ 20h45 

      21 h30 : Boulevard Vincent Auriol (Parking Jardiland/IBIS)       Arrêt 15mn   Départ 21h45 

      22 h 20 : CHAMPEIX 

14 h 30 : La Borne :  lieu unique de création céramique depuis le 

XIIème siècle 

Il est prévu une visite libre du village et de l’exposition du centre 

céramique contemporain (présentation rapide de l’exposition, de 

l’association des céramistes, fours à bois), ainsi que la visite du musée de 

la Borne 

 

  Niché au cœur du Berry, entre la Sologne (au nord), le Sancerrois (à l'est) 

et Bourges (au sud), le petit village d'artisans potiers de La Borne vous 

propose un véritable voyage dans l'histoire locale. 

La tradition céramique de La Borne vient d'un filon de grès présent sur la 

commune, qui en fait dès le XVe siècle, un haut-lieu de la création de 

poteries, grâce à l'exploitation de cette ressource naturelle et au 

développement des techniques de cuisson 

L'art au service de la poterie et de la céramique à La Borne 

Au gré de votre balade dans le village, vous marcherez sur les pas d'artistes 
céramistes de renommée comme Jean et Jacqueline Lerat, qui s'installent 
comme potiers-céramistes à La Borne en 1943, en même temps qu'André 
Rozay. 

Suivront le franco-bulgare Vassil Ivanoff, considéré comme le « premier 

expressionniste de la céramique » en 1946, Jean Linard en 1959 ou encore 

la franco-danoise Anne Kjaesgaard en 1960 

Grâce à ces artistes de renom, La Borne reprend vie et devient un lieu 
de visite incontournable pour tous les amateurs d'art ou les curieux, qui 
viennent découvrir le savoir-faire d'artisans. 

Poussez les portes des ateliers d'artisans pour voir ces céramistes, potiers 
ou artistes travailler et partager leur passion. Prolongez ensuite l'immersion 
dans l'univers du gré en visitant le musée de la Poterie, installé dans 
l'ancienne chapelle Saint-Jean-Baptiste.    

Arrêt 2h30 Départ 17h00 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.my-loire-valley.com/2021/09/visiter-bourges-cher-pluie/

